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Rodajes

Otras consideraciones

Opción 1

DESAYUNO:

Bizcochos y magdalenas caseros

Tostadas

Salmorejo y mermeladas caseras

Queso y embutido

Galletas / Cereales / Bollería / Fruta

Actimeles/ yogures con muesli

Zumos y agua

Café e infusiones (cafetera de cargas)

BOCADILLO:

Bocadillos variados 

(embutido, pollo con pesto y rúcula, roast 

beef…)

Perritos calientes/ fajitas de pollo al curry/ 

sándwiches mixtos

Dips vegetales con hummus

Fruta partida

Agua y refrescos

MERIENDA:

Sándwiches fríos

Tarta o bizcocho casero

Chuches

Chocolatinas

Agua y refrescos

Café e infusiones

18 €
Precio por persona

Opción 2

OPCIÓN 1+ RUNNING BUFFET:

Ensaladas variadas 

( taboulé, pasta con pesto, arroz salvaje, garban-

zos con germinados, col y manzana con curry, 

griega…)

Dips vegetales con hummus o salsa de queso

Quiche /empanadillas/pizzas caseras*

Tortillas de patata o vegetales

Crema de verduras, boletus, gazpacho…

Fiambres y quesos

Sandwichitos/ rollitos de salmón…

Fajitas pollo curry, oriental, ternera mejicana/

hamburguesas caseras*

Pimientos rellenos/ pastel de carne/ lasaña *

Fruta partida

Postres caseros

Agua y refrescos

29,5 €
Precio por persona

Opción 3

OPCIÓN 1+ MENÚ COMPLETO:

Buffet de ensaladas 

(4 tipos: tomates con queso de cabra, taboulé, 

pasta con pesto, verde con gorgonzola, trigo, 

arroz salvaje…)

Dos primeros a elegir 

(cremas, potajes, lasaña, menestras, rissoto, 

wok, noodles, parrillada de verduras, pasta con 

setas…)

Dos segundos a elegir 

(hojaldre de salmón, albóndigas de pollo con 

frutos secos, ternera oriental, pollo al curry, 

magret de pato, carrilleras estofadas, cordero 

con miel…)

Fruta partida

Postres caseros 

(tarta de mousse de chocolate, panna cotta, 

tarta de queso, pudding, flan de frutos secos…)

Agua y refrescos

30 €
Precio por persona

Incluye mesas y sillas

Opciones de Menú

El Menú completo incluye sillas y mesas pero no carpas ni calefacción / Precio servicio 65 € - 270€ dependiendo de las necesidades 
y número de comensales / Siempre habrá opción vegetariana, tanto de comida como de bocadillo / Estos son menús abiertos. 

Si necesitan alguna modificación, no duden en preguntar / Disponibles opciones para figuración / Los precios no incluyen IVA (7%)


